HANSA—

Cela uz "Hanzas gastronomiju”: fokuss
uz vietejam iespejam

Vietéjas izcelsmes produktiem ir potencials klat par loti nozimigu masdienu
gastronomijas dalu. Sis nedélas sakuma par to bija iespéjams parliecinaties
Vilandeé (Igaunija), kur Sefpavari no septinam Hanzas pilsétam (Césim,
Limbaziem, Kuldigas, Straupes, Valmieras, Pérnavas un Vilandes (pédéjas
divas —Igaunija)) piedalijas starptautiska meistarklasée zviedru kolega Mikaela

Nipeliusa (Mikael Nypelius) vadiba.

Ir vairaki iemesli, kapéc vietéjas izcelsmes produktus un sastavdalas izmantot gastronomija. Tuvaka apkartné atrodamie
produkti parsvara ir kvalitativaki, turklat tiem piemit arT papildu emocionala vértiba, ta ka tie aug noteiktas vietas —
vietéjos mezos un darzos. lepriek$éjas paaudzes vietéjas izcelsmes sastavdalas tika biezak lietotas dazadu édienu

pagatavosana, atzina Sefpavari.

“Misu vecvecaku receptes dazreiz ir nepamatoti piemirstas, lai gan tas médz bdt originalas, interesantas un kvalitativas.
$ada veida meistarklases ir loti noderigas, lai més atcerétos un arf atgadinatu kolégiem par atgrieanos pie midsu sakném

un pagatnes garsu atdzivinasanu,” sacija Lauris TukiSs, Césu restorana “Izsalkusais Janis” Sefpavars.

So iemeslu dél parsteidzoss ir paradokss, ka dazas vietds produkti, kurus var atrast un ievakt tuvaka apkartné, tiek
importéti no talienes. Protams, sadarbibas veidosanai ar vietéjiem zemniekiem ir savi ierobezojumi, tomér ieguvumi tos

parspéj. Sadarbiba ir ripigi japlano, apzinoties, ka piegadei ir noteikts daudzuma un produktu veidu ierobezojums.

Diskusijas ar kolégiem no Baltijas zviedru Sefpavars M. Nipeliuss uzsvéra, ka nozares profesionaliem vajadzétu biezak
izmeéginat dazadas gastronomija neierastas dabas veltes. Ir bitiski izprast édiena sastavdalu ipasibas, tapéc M. Nipeliuss
Sefpavariem stastija par dazadiem regiona atrodamiem augiem, to nogatavosanos un ievaksanu. Zviedru Sefpavars ari
uzsvéra pareizas produktu uzglabasanas nozimi — masu klimata josla ir batiski zinat, ka var paildzinat produktu derigumu

un saglabat to labas 1pasibas.

Sefpavaru meistarklase notika projekta HANSA ietvaros. Viens no projekta mérkiem ir jaunu tdrisma produktu radigana,
tai skaita ari gastronomiska piedavajuma pilnveidosana. Apmacibas bija bitisks solis zimola “Hanzas gastronomija”

veidosana, kas apvienos vietéjas gastronomijas vértibas ar Hanzas mantojumu.
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Apmacibas vadija zviedru Sefpavars Mikaels Nipeliuss. Meistarklases dalibniekus izvéléjas projekta iesaistitas Hanzas
pilsétas. M. Nipeliuss ir Gotlandé dzimis Sefpavars, kurs savas karjeras laika koncentréjies uz vietéjas izcelsmes produktu
pielietojumu msdieniga un kvalitativa gastronomiska piedavajuma radisana. M. Nipeliuss ir stradajis gan ka restoranu
vaditajs, gan ka someljé (vinzinis), par ko sanémis ari nacionala limena atzinibu — 2015. gada labakais someljé Zviedrijas

lielaka vinu zurnala “Livets goda” vértéjuma.

Par projektu:

Sadarbojoties 11 Latvijas, Igaunijas un Zviedrijas partneriem, no 2015. gada oktobra lidz 2018. gada decembrim tiek
ieviests projekts “Hanzas vértibas ilgtspéjigai sadarbibai”. Projekts tiek istenots ar Eiropas Regionala attistibas fonda
Centralas Baltijas programmas 2014-2020. gadam atbalstu, un ta mérkis ir stiprinat vésturiskas Hanzas savienibas
vértibas. No Latvijas projekta piedalas Césu Kultdras un tdrisma centrs, Kokneses, Limbazu, Pargaujas un Kuldigas novadu
pasvaldibas, ka arT Valmieras pilsétas pasvaldiba un Vidzemes planosanas regions, savukart no Igaunijas projekta partneri
ir Pérnavas un Vilandes pilsétu pasvaldibas, bet no Zviedrijas — Gotlandes regions un Gotlandes tlrisma attistibas

agentdra “Inspiration Gotland”, kas ir ari projekta vadosais partneris. Vairak par projektu lasiet Seit. Sekojiet lidzi

aktualitatém arT projekta Facebook lapa un projekta majaslapa!
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